
menu
Thai



Pasta e riso

Secondi di pesce
GAMBERI AL MANGO
mango fresco e latte di cocco

404

GAMBERI SALTATI CON SALSA THAI 
cipollotti, peperoni, funghi, pannocchie e bambù affumicato

406

SPIEDINI DI GAMBERI ALLA GRIGLIA CON SALSA THAI 
gamberi, lime e salsa thai

405

SPAGHETTI DI SOIA
pannocchie, bambù, cipollotti 
e peperoni

400

RISO AL VAPORE CON SALSA AL MANGO
mango fresco, salsa al mango e latte di cocco

401

PAD THAI 
funghi, germogli di soia, porri e 
granella di arachidi

403

RISO SALTATO CON ANANAS
cipollotti, peperoni e uovo

402

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  7,00

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  13,00

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  13,00

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  13,00

a scelta tra:
400A Pollo  €  6,00
400B  Gamberi  €  8,00
400C Manzo  €  7,50

a scelta tra:
402A Pollo  €  7,50
402B  Gamberi  €  9,00
402C Manzo  €  8,50

a scelta tra:
403A Pollo  €  8,00
403B  Gamberi  €  10,00
403C Manzo  €  9,00

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14



GAMBERI IN SALSA PICCANTE AL BASILICO
peperoncini e basilico

407

GAMBERONI ALLA GRIGLIA
peperoni, porri, peperoncini, cipollotto e salsa thai

408

FRUTTI DI MARE IN SALSA THAI
granchio, vongole, cozze, gamberetti, gamberoni, calamari,  
peperoni, lime, pannocchie con salsa thai

410

GAMBERONI AL CURRY GIALLO 
sedano, peperoncini, lime, latte di cocco e cipollotto

409

VONGOLE VERACI CON SALSA PICCANTE AL BASILICO
lime, peperoncini e basilico

411

CALAMARI ALLA PIASTRA CON SALSA THAI
lime e rucola

413

CALAMARI IN SALSA PICCANTE AL BASILICO 
lime, peperoncini e basilico

412

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  15,00

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  15,00

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  16,00

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  18,00

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  15,00

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  15,00

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  13,00

BRANZINO CON SALSA THAI
lemongrass e peperoncini

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  15,00

414



Secondi di carne

POLLO IN SALSA PICCANTE AL BASILICO 
peperoncini e basilico

417

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  10,00

COSCE DI POLLO CON CURRY GIALLO 
carote, lime, patate, curry giallo e latte di cocco

418

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  10,00

MANZO CON CURRY GIALLO 
carote, lime, patate, curry giallo e latte di cocco

419

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  12,00

MANZO SCOTTATO CON SALSA THAI
peperoncini, lemongrass, cipolle, cipollotti e peperoni

420

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  12,00

POLLO SALTATO CON SALSA THAI
cipollotti, peperoni, funghi, pannocchie e bambù affumicato

416

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  10,00

POLLO ALLA GRIGLIA CON SALSA THAI 
peperoncini, cipollotti e lemongrass

415

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  10,00

MANZO SALTATO CON SALSA THAI
cipollotti, peperoni, funghi, pannocchie e bambù affumicato

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  12,00

421



SEDANO SALTATO CON AGLIO 
sedano e aglio (a scelta con salsa thai)

422

Verdure

Dolci e frutta

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  6,00

MANGO 
mango fresco con salsa al mango

423

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14 ....................................................................... €  7,00
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SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

Se avete particolari intolleranze o allergie sotto alla descrizione di ogni piatto troverete 
il numero dell’allergene contenuto. In caso di dubbi vi preghiamo di chiedere al nostro personale

che sarà a vostra disposizione per qualsiasi chiarimento (Reg. UE 1169 del 2011).

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro 
ceppi ibridati) e prodotti derivati, tranne: sciroppi di glucosio a base di grano, incluso 
destrosio; malto destrine a base di grano; sciroppi di glucosio a base di orzo; cereali 
utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola.

2. CROSTACEI e prodotti a base di crostacei.

3. UOVA e prodotti a base di uova (sono comprese le uova di tutte le specie di animali 
ovipari).

4. PESCE e prodotti a base di pesce, tranne: gelatina di pesce utilizzata come supporto 
per preparati di vitamine o carotenoidi; gelatina o colla di pesce utilizzata come 
chiarificante nella birra e nel vino.

5. ARACHIDI e prodotti a base di arachidi.

6. SOIA e prodotti a base di soia, tranne: olio e grasso di soia raffinato; tocoferoli 
misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, 
tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia; oli vegetali derivati da fitosteroli e 
fitosteroli esteri a base di soia; estere di stanolo vegetale prodotto da steroli do olio 
vegetale a base di soia.

7. LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne: siero di latte utilizzato per 
la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola; lattiolo. 
(sono compresi latte bovino, caprino, ovino, e ogni tipo di prodotto da essi derivato).

8. FRUTTA A GUSCIO vale a dire: mandorle (Amigdalus communis L.), nocciole (Corylus 
avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci di pecan 
[Carya illinoiensis(Wangenh) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi 
(Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e i loro 
prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, 
incluso l’alcol etilico di origine agricola.

9. SEDANO e prodotti a base di sedano.

10. SENAPE e prodotti a base di senape.

11. SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo.

12. ANIDRIDE SOLFOROSA e SOLFITI in concentrazioni superiori a 10mg/kg o 10mg/l 
espressi in termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al 
consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. LUPINI e prodotti a base di lupini.

14. MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi.

I piatti potrebbero contenere contaminazioni indirette. 
Vi preghiamo di informare il personale delle vostre allergie.


